Nombre instructor:

César Augusto Martinez Garcia

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
REGIONAL VALLE DEL CAUCA

CENTRO DE TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES

Mes: 45474
Total horas directas: 100
D Tiempo Disponible
. Evento Asignado
. Evento Seleccionado
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES STADY
DOMINGO
01/07/24 02/07/24 03/07/24 ajo7/24 06/07/24
06:00 - 22:00: Disponible [06:00 - 22:00: Disponible 06:00 - 22:00: Disponible | 4 |06:00 - 22:00: Disponible
07/07/24
06:00 - 22:00: Disponible
v
08/07/24 09/07/24 11/07/24 13/07/24
0 1 a |06:00 - 22:00: Disponible a |06:00 - 22:00: Disponible
11:59 - 14:00: ol 14/07/24
El-ponlkie 11:59 - 14:00: 06:00 - 22:00: Disponible
Disponible
16/07/24 18/07/24 20/07/24
06:00 - 22:00: Disponible 06:00 - 22:00: Disponible 06:00 - 22:00:
11:50 - 14:00: 21/07/24
Disponible 06:00 - 22:00: Disponible
-
22/07/24 23/07/24 24/07/24 25/07/24 26/07/24 27/07/24
06:00 - 08:00: « |06:00 - 22:00: Disponible [06:00 - 08:00: ~ [06:00 - 22:00: Disponible |06:00 - 08:00: « [06:00 - 22:00: Disponible
Disponible Disponible ponible
28/07/24
- — - ——— - - - 06:00 - 22:00: Disponible
11:59 - 14:00: 11:59 - 14:00: 11:59 - 14:00:
Disponible - Disponible - Disponible -
20/07/24 30/07/24 31/07/24 b1/08/24 02/08/24 lo3/08/24
06:00 - 08:00: “ (06:00 - 22:00: Disponible |06:00 - 22:00: Disponible
Disponible
loa/08/24
11:59 - 14:00:
Disponible -
Rango de horas
Cédigo de ficha Nombre del programa de formacion Fecha (ejemplo: 06:00a.m. Actividad de aprendizaje Resultado(s) de aprendizaje Total Horas|
200:00a.m.
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 3 08:00 am - 12:00 PM | e CONOCER PROCESO DE ELABORACION DE LA CERVEZA. 4
N IDENTIFICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA PARA LA INDUSTRIA
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 3 02:00 pm - 06:00 pm 4
CERVECERA
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 5 08:00 am - 12:00 pm 4
RECONOCER LEGISLACION CERVECERA. 290804036-01ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, MATERIAS PRIMAS E
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 5 02:00 pm - 06:00 pm | IDENTIFICAR EQUIPOS, UTENSILIOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION. UMOS PARA LA OBTENCION DE 4
MOSTO CERVECERO DE ACUERDO ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVA
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 8 08:00 am - 12:00 pm | COMMPROBAR CONDICIONES DE USO DE EQUIPOS, UTENSILIOS E 4
INSTRUMENTOS DE MEDICION
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 8 02:00 pm - 06:00 pm | PREPARAR SOLUCIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION. 4
REALIZAR LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES, EQUIPOS
i 10 08:00 am - 12:00 g
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal am P | ENSILIOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION 4
3017551] claboracion de Cerveza Artesanal 0 02:00 pm - 06:00 prm | ALISTAR ELEMENTOS DE PROTECCION INDIVIDUAL Y SEGURIDAD EN EL A
TRABAIO.
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 12 08:00 am - 12:00 pm_[PESAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS 4
3017551 Elaboracién de Cerveza Artesanal 12 02:00 pm - 06:00 pm | EFECTUAR MOLIENDA DE MALTAS Y CEREALES. 290804036-02DESARROLLAR LOS PROCESOS DE OBTENCIGN DE MOSTO 4
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 15 08:00 am - 12:00 pm  [REALIZAR MACERACION DE MALTAS Y CEREALES. CERVECERO DE ACUERDO CON LOS 4
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVA
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 15 02:00 pm - 06:00 pm | FILTRAR EL MOSTO 4
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 17 08:00 am - 12:00 pm_[RECIRCULAR MOSTO 4
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 17 02:00 pm - 06:00 pm | EFECTUAR LAVADO DE GRANOS. 4
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 19 08:00 am - 12:00 pm | MEDIR VARIABLES DE PROCESO 4
3017551 Elaboracién de Cerveza Artesanal 19 02:00 pm - 06:00 pm | TRANSFERIR EL MOSTO AL TANQUE DE COCCION 4
” 290804036-03MONITOREAR LAS VARIABLES DEL PROCESO DE OBTENCION
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 22 08:00 am - 12:00 pm R 4
PM | REGISTRAR VARIABLES DEL PROCESO. DE MOSTO CERVECERO SEGUN
3017551 Elaboracién de Cerveza Artesanal 22 02:00 pm - 06:00 pm | CLASIFICAR RESIDUOS. LOS PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y PARAMETROS DE CALIDAD. 4]
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 24 08:00 am - 12:00 pm | EFECTUAR DISPOSICION DE RESIDUOS. 4
3017551 Elaboracién de Cerveza Artesanal 2 02:00 pm - 06:00 pm | ACONDICIONAMIENTO DEL MOSTO 4
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 26 08:00am - 12:00PM | ¢ir1CAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. 4
- 290804036-04APLICAR ACCIONES DE MEJORA EN EL PROCESO DE
3017551 Elaboracién de Cerveza Artesanal 26 02:00 pm - 06:00 pm | |DENTIFICAR PARAMETROS FUERA DE CONTROL. OBTENCION DEL MOSTO CERVECERO 4
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 29 08:00 am - 12:00 pm | ABORAR REPORTE DEL PROCESO. TENIENDO EN CUENTA LOS PROTOCOLOS TECNICOS Y NORMATIVA. 4
3017551 Elaboracion de Cerveza Artesanal 29 02:00 pm - 06:00 pm | |DENTIFICAR ACCIONES DE MEJORA. 4
TOTAL DE HORAS 9%




